
TRASLAGARES 
Verdejo

Tras una dilatada experiencia como viticultores, la familia Martínez Gaona 
emprendio la construcción de la bodega Traslagares en su finca, situada 
en el término municipal de Rueda, reanudando la tradición vinícola heredada 
de sus abuelos.

Elaboran excelentes vinos monovarietales, únicamente con las uvas de sus 
viñedos, resultado del esmero en los cuidados de las viñas y de una 
elaboración dedicada y profesional.

D.O

Es un vino redondo, expresivo, elegante, con gran personalidad y carácter, 
a la vez que joven y fresco.

Vinificación

- Color: : un suave amarillo con marcadas 
tonalidades verdes, limpio, brillante y cristalino, con un resultado 
en su conjunto muy sugerente y atractivo.

- Nariz: nos deleita con una explosión de aromas florales propios 
de su juventud, envueltos con las características notas de monte 
bajo, tan típicas de nuestra tierra y un potente olor a manzana 
verde, pera, piel de melocotón…consiguiendo una agradable 
sensación de elegancia, limpieza y frescura.

- Boca:  Sutil y ligeramente dulce en la punta de la lengua, en boca es fresco, 
fino, muy untuoso y estructurado, con una entrada elegante y un 
derroche de sabores: hinojo, pera, melocotón. Con volumen y largo 
en su recorrido, dejando ese toque ligeramente amargo que 
provoca el deseo de dar otro sorbo.

- Maridaje: Todo ello hace que, servido entre 8 y 9º, sea excelente 
acompañante de todo tipo de tapas, pescados y mariscos, platos de 
pasta y arroces, verduras y entrantes y, como no, de agradables 
reuniones de amigos y momentos de placer.
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